


Viovaf Ltd, was founded in 1979. Continuing the tradition of our family business from 1920,

we are the third generation to produce premium waffle and sugar ice cream cones.

Our main goal is to fully satisfy our potential customers using our perennial product knowledge.

In these terms and as we wish to expand our product range we also produce and sell

decorative wafers, wafer rolls & nugat wafers and other Ice Cream related products.

In order to maintain our leading role within the Greek market, expand towards worldwide markets,

and as we are committed to offer products of the highest quality, we are continuously investing

on new technologies, high-end equipment and quality & safety management systems at all stages

of production, packaging and distribution. Highest quality of the products we produce and sell,

and total customer satisfaction are incompatible success factors for the growth

and establishment of our company within the Greek and international market.



Η εταιρεία ΒΙΟΒΑΦ λειτουργεί µε τη σηµερινή της µορφή από το 1979.

Συνεχίζοντας την παράδοση της οικογενειακής µας επιχείρησης από το 1920,

εδώ και 3 γενιές παράγουµε βάφλες και κώνους παγωτού κορυφαίας ποιότητας.

Προσβλέποντας στην πλήρη ικανοποίηση των πελατών µας, χρησιµοποιώντας

την τεχνογνωσία µας και θέλοντας να διευρύνουµε την γκάµα των ποιοτικών

προϊόντων µας, παράγουµε και εµπορευόµαστε µπισκότα, γκοφρέτες,

πούρα και άλλα συναφή είδη µε το παγωτό.



ISO 22000

Στη ΒΙΟΒΑΦ ΕΠΕ προσδίδεται µεγάλη σηµασία

στην ποιότητα και στη διασφάλιση της υγιεινής όλων των προϊόντων βάφλας,

κώνων παγωτού, µπισκότων, γκοφρετών και συναφών προϊόντων που παράγονται και διατίθενται.

Για το λόγο αυτό, η διεύθυνση έχει καθορίσει ως ανώτερο αντικειµενικό

σκοπό την συµµόρφωση προς την ισχύουσα νοµοθεσία και προς τις από κοινού συµφωνηµένες απαιτήσεις πελατών,

την αυστηρή τήρηση του Κώδικα Τροφίµων – Codex Alimentarius,

αλλά και την αυστηρή εφαρµογή και διατήρηση Συστήµατος ∆ιαχείρισης της Ασφάλειας των Τροφίµων

σύµφωνα µε τις απαιτήσεις του ∆ιεθνούς Προτύπου ISO 22000:2018 σε όλα τα στάδια της διεργασίας παραλαβής,

αποθήκευσης, διατήρησης, παρασκευής, συσκευασίας και διάθεσης.

At VIOVAF Ltd,

we are committed that everything we produce and deliver

is manufactured to the highest safety and quality standards.

Our company applies Food Safety Management System,

in line with the EN ISO 22000:2018 system,

at all stages of production and delivery.

To maintain the highest possible customer satisfaction

we shall always comply with the statutory and regulatory requirements,

Codex Alimentarius and customer requirements.



KΩNOI ZAXAΡΕΩΣ
SUGAR CONES



ΠΥΡΑΥΛΑΚΙ Νo100 "FLAT" /
SUGAR CONE Νo100 "FLAT"  

  ΠΥΡΑΥΛΑΚΙ / SUGAR CONE Νo100 "FLAT" ΜΕ ΕΠΙΚΑΛΥΨΗ
ΚΑΡΥ∆ΕΛΑΙΟΥ / COATED WITH COCONUT OIL Νo100 "FLAT"

ΠΥΡΑΥΛΑΚΙ Νo1Φ / SUGAR CONE Νo1

38/95 430 3.450

gr

Vegan66005 42/95 600 4.350

gr

Vegan60014

38/94 490 4.000

gr

Vegan60039 38/94 540 5.800

gr

Vegan60046

ΠΥΡΑΥΛΑΚΙ Νo1 / SUGAR CONE Νo1



ΠΥΡΑΥΛΟΣ Νo5 "BIG" / SUGAR CONE Νo5 "BIG"

ΠΥΡΑΥΛΟΣ Νo2 / SUGAR CONE Νo2 ΠΥΡΑΥΛΟΣ Νo3 / SUGAR CONE Νo3

216 5.800 Vegan3-495/165013 42

gr

130 2.850 Vegan1-255/145041 66

gr

250 3.550 Vegan145/125001 60

gr

130 2.850 Vegan1-255/145145 66

gr

130 2.950 Vegan2-368/145034 66

gr

ΠΥΡΑΥΛΟΣ Νo4 "CLASSIC" /
SUGAR CONE Νo4 "CLASSIC"

ΠΥΡΑΥΛΟΣ Νo3 BLACK / SUGAR CONE Νo3 BLACK



ΠΥΡΑΥΛΟΣ ΚΑΚΑΟ ΒΑΝΙΛΙΑ Νo3 /
COCOA VANILLA SUGAR CONE Νο3

130 2.850 Vegan1-255/145035 66

gr

130 2.900 Vegan1-270/150036 66

gr

ΠΥΡΑΥΛΟΣ ΚΑΚΑΟ ΒΑΝΙΛΙΑ Νo4 /
COCOA VANILLA SUGAR CONE Νo4 

ΠΥΡΑΥΛΟΣ Νο2 "ΜΑΧΙ"/ SUGAR CONE No2 "MAXI" 

196 5.000 148/175142 42

gr

320 6.250 Vegan1-270/150008 42

gr

ΠΥΡΑΥΛΟΣ GLUTEN FREE / GLUTEN FREE CONE



ΧΩΝΑΚΙΑ & ΚΥΠΕΛΛΑ ΒΑΦΛΑΣ
WAFER CONES & CUPS



275 2.000 Vegan1-260/130043 42

gr

385 2.050 Vegan1-255/130002 42

gr

ΧΩΝΑΚΙΑ ΠΑΓΩΤΟΥ “BIG”
WAFER CONE “BIG”

ΧΩΝΑΚΙΑ ΠΑΓΩΤΟΥ “AMORE” /
WAFER CONE “AMORE”

400 1.600 Vegan1-252/130010 42

gr

ΧΩΝΑΚΙΑ ΠΑΓΩΤΟΥ / WAFER CONE

ΚΥΠΕΛΛΑ ΠΑΓΩΤΟΥ / WAFER CUPS

336 2.050 Vegan1-265/70003 42

gr

ΧΩΝΑΚΙΑ ΖΑΧΑΡΕΩΣ "FIORE" / WAFER CUP "FIORE"

180 1.750 Vegan1-285/100004 42

gr



ΜΠΩΛ & ΤΑΡΤΕΣ
ΒΟWLS & TARTS



240 7.075 Vegan1-297/55059 42

gr

ΜΠΩΛ ΖΑΧΑΡΕΩΣ / WAFFLE BOWL 

104 1.920 Vegan1-278/45062 90

gr

 ΜΠΩΛ ΖΑΧΑΡΕΩΣ "MINI" / WAFFLE BOWL "MINI"



ΤΑΡΤΑ ΜΠΩΛ / TART BOWL

144 5.200 2-4125/40049 42

gr

74 3.800 1-395/35022 169

gr

ΤΑΡΤΑ ΜΠΩΛ "MINI" / BAWL TART "MINI"



ΤΑΡΤΑ ΑΤΟΜΙΚΗ / TART

100 3.800 Vegan95/18171 60

gr

360 5.000 Vegan58/10032 60

gr

ΤΑΡΤΑ “MINI” /TART “MINI”

96 2.100 For
Cappuccino

75/45167 90

gr

CHOCO CUP

140 2.450 For
Espresso

54/40166 169

gr

EAT A CUP



ΠΟΥΡΑ & ΓΚΟΦΡΕΤΕΣ 
WAFER ROLLS & GAUFRETTES



ΠΟΥΡΑ Νο22 / WAFER ROLLS No22

9/95 240 0.700

gr

029 9/95 240 1.000

gr

012

22/50&70 497/355 3.000

gr

071 9/95 445 4.000

gr

020

ΠΟΥΡΑΚΙΑ ΜΕ ΓΕΜΙΣΗ /
WAFER ROLLS FILLED

ΠΟΥΡΑΚΙΑ ΖΑΧΑΡΕΩΣ ΧΡΩΜΑΤΙΣΤΑ /
COLOURED WAFER ROLLS

ΠΟΥΡΑΚΙΑ ΖΑΧΑΡΕΩΣ ΜΕ ΕΣ. ΕΠΙΚΑΛΥΨΗ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ /
WAFER ROLLS WITH INTERNAL CHOCOLATE COVERING



28x70 56 4.000

gr

051

ΓΚΟΦΡΕΤΑΚΙ ΜΑΚΡΟΣΤΕΝΟ /
LONG NUGAT WAFERS

45x45 4.000

gr

045 56

ΓΚΟΦΡΕΤΑΚΙ ΤΕΤΡΑΓΩΝΟ /
SQUARE NUGAT WAFERS

45x45 4.000

gr

105 56

ΓΚΟΦΡΕΤΑΚΙ BUENO ΤΕΤΡΑΓΩΝΟ /
SQUARE NUGAT WAFERS BUENO

45x45 4.000

gr

173 56

ΓΚΟΦΡΕΤΑΚΙ ΠΟΛΥΧΡΩΜΟ ΤΕΤΡΑΓΩΝΟ/
SQUARE TRICOLOR WAFERS

45x45 4.000

gr

172 56

ΓΚΟΦΡΕΤΑΚΙ ΥΓΕΙΑΣ ΤΕΤΡΑΓΩΝΟ/
SQUARE BITTER CHOCOLATE WAFERS



Παρέχουµε την δυνατότητα στον πελάτη µας,

να δηµιουργήσουµε την δικιά του custom παραγωγή

για να εξυπηρετούµε στο απόλυτο τις ανάγκες του.

We provide the opportunity to our customer,

to create his own custom production

to fulfill his needs.



ΜΠΙΣΚΟΤΑ & ΒΕΝΤΑΛΙΕΣ
BISCUITS & WAFER DECORATIONS



47 8750

gr

047 40 47 9.350

gr

081 40

47 7.000

gr

076 40 - 5.000

gr

093 60

ΦΛΟΙΟΣ ΚΑΦΕ ΜΠΙΣΚΟΤΟΥ /
BROWN BISCUITS

ΜΠΙΣΚΟΤΟ ΚΑΚΑΟ-ΒΑΝΙΛΙΑ /
COCOA & VANILLA BISCUITS

ΣΠΑΣΜΕΝΟ ΜΠΙΣΚΟΤΟ ΚΑΚΑΟ - ΒΑΝΙΛΙΑ /
COCOA & VANILLA BISCUIT CRUMB

ΦΛΟΙΟΣ ΜΑΥΡΟΥ ΜΠΙΣΚΟΤΟΥ /
DARK CHOCOLATE COOKIES 



- 60 5.000

gr

083

ΣΠΑΣΜΕΝΟ ΜΑΥΡΟ ΜΠΙΣΚΟΤΟ /
DARK COOKIES CRUMB

- 60 5.000

gr

023

ΣΠΑΣΜΕΝΟ ΜΠΙΣΚΟΤΟ DIGEST. /
COOKIES CRUMB DIGEST.

- 5.000

gr

048 60

ΣΠΑΣΜΕΝΟ ΜΠΙΣΚΟΤΟ /
COOKIES CRUMB

- 60 6.000

gr

055

ΠΟΥ∆ΡΑ ΜΠΙΣΚΟΤΟΥ /
COOKIES POWDER

- 6.000

gr

084 60

ΠΟΥ∆ΡΑ ΜΑΥΡΟΥ ΜΠΙΣΚΟΤΟΥ /
DARK COOKIES POWDER



47 900

gr

027 Vegan200

47 1.000

gr

028 Vegan360

ΒΕΝΤΑΛΙΑ ΑΡΚΟΥ∆ΑΚΙ /
DECORATIVE “BEAR” WAFER

ΒΕΝΤΑΛΙΕΣ ΖΑΧΑΡΕΩΣ/
DECORATIVE FAN WAFER



ΣΙΡΟΠΙΑΣΤΑ
SYRUP SWEETS



65/30 225 4.350

gr

36154

30/65 260 4.350

gr

36155

ΤΡΙΓΩΝΑΚΙ ΠΑΝΟΡΑΜΑΤΟΣ /
MINI PASTRY TRIANGLES

ΣΑΡΑΓΛΙ / SARAGLI





Ο πρώτος κώνος παγωτού παρήχθη το 1896 από τον Italo Marchiony. Ο Marchiony, ο οποίος
µετανάστευσε από την Ιταλία στα τέλη του 18ου αιώνα, εφηύρε τον κώνο παγωτού του,
στη Νέα Υόρκη. Του χορηγήθηκε δίπλωµα ευρεσιτεχνίας τον ∆εκέµβριο του 1903.

Παρόλο που ο Marchiony πιστώνεται µε την εφεύρεση του κώνου, µια παρόµοια δηµιουργία
παρουσιάστηκε ανεξάρτητα στην Παγκόσµια Έκθεση του St’Louis του 1904, από ένα Σύριο,
τον Ernest A.Hamwi. Ο Hamwi πωλούσε µια τραγανή ζύµη µε βατόµουρο, σε ένα περίπτερο
δίπλα σε έναν πωλητή παγωτού. Λόγω της δηµοτικότητας του παγωτού, ο πωλητής ξέµεινε
από πιάτα. Ο Hamwi είδε µια εύκολη λύση στο πρόβληµα του πωλητή του παγωτού.
Tύλιξε γρήγορα µία από τις βάφλες του µε τη µορφή κώνου και την έδωσε στον προµηθευτή
παγωτού. Ο κώνος ψύχεται µέσα σε λίγα δευτερόλεπτα, ο πωλητής βάζει παγωτό σε αυτό,
οι πελάτες ήταν ευτυχείς και ο κώνος παγωτού είχε δηµιουργηθεί.
Το 1912 ο Frederick Bruckman έφτιαξε την πρώτη µηχανή παραγωγής κώνων παγωτού.

The first ice cream cone was produced in 1896 by Italo Marchiony. Marchiony,
who emigrated from Italy in the late 1800s, invented his ice cream cone in New York City.
He was granted a patent in December 1903.

Although Marchiony is credited with the invention of the cone, a similar creation was
independently introduced at the 1904 St. Louis World's Fair by a syrian Ernest A. Hamwi. Hamwi
was selling a crisp, waffle-like pastry - zalabis - in a booth right next to an ice cream vendor.
Because of ice cream's popularity, the vendor ran out of dishes. Hamwi saw an easy solution to
the ice cream vendor's problem: he quickly rolled one of his wafer-like waffles in the shape of
a cone  and gave it to the ice cream vendor. The cone cooled in a few seconds, the vendor
put some ice cream in it, the customers were happy and the cone had created.
Ιn 1912 Frederick Bruckman built the first machine to produce ice cream cones.

ΓΕΝΝΗΣΗ
ΤΟΥ ΚΩΝΟΥ ΠΑΓΩΤΟΥ
BIRTH OF THE ICE CREAM CONE



∆ΙΑΜΕΤΡΟΣ & ΥΨΟΣ ΣΕ mm

DIAMETER & HEIGHT IN mm 

ΠΟΣΟΤΗΤΑ SCOOPS

SCOOPS PORTIONS

ΠΡΟΪΟΝ ΠΙΣΤΟΠΟΙΗΜΕΝΟ ΓΙΑ VEGANS

CERTIFIED PRODUCT FOR VEGANS

ΤΕΜΑΧΙΑ / ΚΙΒΩΤΙΟ

PIECES / CARTON

ΚΙΒΩΤΙΑ / ΠΑΛΕΤΑ

CARTONS / PALETTE

ΒΑΡΟΣ

WEIGHT

gr

INDEX

ΚΩ∆ΙΚOΣ

CODE



ΒΙΟΒΑΦ ΜΟΝΟΠΡΟΣΩΠΗ ΕΠΕ
ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑ ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ ΚΑΙ ΕΜΠΟΡΙΑΣ
ΖΑΧΑΡΟΒΑΦΛΩΝ ΚΑΙ ΚΩΝΩΝ ΠΑΓΩΤΟΥ

17Ο ΧΛΜ ΕΘΝΙΚΗΣ Ο∆ΟΥ
ΧΑΛΚΙ∆ΟΣ - ΕΡΕΤΡΙΑΣ

Τ.Κ. 34008 ΕΡΕΤΡΙΑ ΕΥΒΟΙΑΣ

VIOVAF Ltd
PRODUCTION & TRADE OF WAFERS

ICE CREAM CONES AND OTHER
SIMILAR PRODUCTS

17th KM CHALKIDA – ERETRIA NRD
ERETRIA, GREECE

P.C. 34008

Email: info@viovaf.gr
Tel: +30 22290 68004
Fax: +30 22290 68689

www.viovaf.gr / www.biscono.gr


